EMPFEHLUNGVOM STADL WIRT

Tafclspitz—-(:apriccio | 17,9€ VERSUCHERLE 13,9€

gekochtes Rindfleisch, dinn geschnitten mit Engadiner-Kase-Pressknodel
marinierte Salatspitzen und griner SofRe

Schwibischer- Lcndcnspicﬁ | 269€ TG

Schweinefilet im Speckmantel vom Grill mit Hausgemachten Spatzle
mit Steinpilzrahmsole, Rostzwiebeln und Salatschalchen

Gczupmctc Wildsauschultcr | 259€ TG

mit Ewalds Gewurzmischung Uber Nacht bei kleiner Hitze im Ofen gegart
Krautsalat, Preiselbeeren, gebackene Kartoffelknodel
Zupfsalat und gerostete Klrbiskerne

For‘tion ~Lancl~f_ntc (BRUSTKEULE) | 29,5€ TG

mit Rosmarin-Thymian und Honig verfeinert
Rotkraut, Rotwein-Birnen-spalten und Kartoffelknodel mit Butterschmelze

A"g‘éucr ~5onntags~ Sch iissel

Tafelspitzrostbraten — Rostzwiebeln
Maultasche- Walnuss-Basilikum- Pesto
Schweinefilet Steinpilzsofle
auf Kasspatzle dazu marinierte Salatspitzen

| 275€ TG

Meine siiBe E_mP{:eHung zum Abschluss

PFLAUMENKOMPOTT MIT VANILLEEIS
UND MANDEL-HAFERFLOCKEN-CRUMBLE

| 8,5€



KILEINIGKEITEN-VORSFEISEN

Kémtncr Késcsﬂppchcn | s9€ \/cgctarisch

mit Gemusesteifen mit leichter Knoblauchnote und WeiBwein verfeinert
dazu Rostbrot-Kracherle

Ta{:clspitzbrﬁhc mit Maultaschenstreifen | s5€
Wurzelgemuse und Schnittlauch

Cin Haverl chcr—-ZwichlsuPPc | 8,5€ Vegetarisch

mit Rahm verfeinert, Gberbacke Rostbrotscheibe mit Bergkase

Fikantes DUctt l 9,5€ chctarisc['\

Obatzter mit Rostzwiebeln
Aubergine-Paprika-Dip
dazu ein Korbchen Brot-Mix

Obatzter nach Mﬁnchncr Arl: |  9,9€ Vegetarisch

Brie mit Frischkase, Zwiebelwirfelchen, Kimmel, Paprika, Petersilie angemacht
dazu ein Korbchen Brot-Mix

Badisches-Versucherde | 149€ TG

Maultaschen mit Fleisch und Spinatfiillung, Walnuss-Basilikum-Pesto
auf Linsen-Apfelsalat und Salatspitzen

Kleines-Schmanker-Brettl | 15,9€

Bergkase mit eingelegtem Kurbis, Tiroler Speck mit Gurkchen
Obatzter mit Rostzwiebeln, Aubergine-Paprika-Dip
Ziegenweichkase mit Walnuss-Basilikum-Pesto

mit einem Korbchen Brot-Mix

-mich kann man auch teilen-

ZUSATZLICHES BROTKORBCHEN | 2,8€

K- Kleine Portion moglich - minus 3,06 / TG - Gerichte To Go moglich



DEFTIG FEINUND GUT
WIE AUFDERFIUTTE

F}eischwurstsalat mit Brotkdrbchen | 139€ TG

Fleischwurst, Zwiebeln, Essiggurke, Krauter
mit pikantem Dressing fein abgeschmeckt

mit Bratkartoffel | +2,5€ /| mitBergkise | +2,0€

Hﬁtten-K’ésesPétzlc |  16,9€ TG/K Vegetarisch

hausgemachte Spatzle mit Lauch-, und Karottenstreifen, Emmentaler Kase
und Weilwein verfeinert, Rostzwiebeln und Salatschalchen
Auch ohne WeilRwein moglich.

Spitzbubcn_rop{:l 15,9€ TG

Fleischpflanzerl mit Senf und Meerrettich gewdiirzt
in der Pfanne gebraten auf Bratkartoffeln gewlrzt mit Krautersalz
dazu Rostzwiebel, Spiegelei und Bratensolie

Wilcldicl:«-ﬂ:anncrl | 189€ TG

Paar Wildbratwurstel vom Grill, Bratkartoffeln,
Aubergine-Paprika-Dipp und Weillkrautsalat mit Kimmel

Haxcn-schmankcrl | 175€ TG

Fleisch von einer Grillhaxe mit Malzbiersofie
dazu Sauerkraut und Kartoffelknodel

Nur Freitag & Samstag
und nur so lange bis der Ofen leer ist!

5tadl" aXC~5PCZial ca. 950~ 1100 gr. Kohgcwicht

mitBrotund Senf |  19,5€ TG

oder

mit BratensoRe, Sauerkraut und Kartoffelknodel mit Brosel | 21,9€ T



L IEBLINGSGERICHTE
UNSERER GASTE

Salatschﬂsscl-—Gﬁrtncrin I 16,9€ TG \/cgan

mit Linsen-Apfelsalat, Rote-Beetestreifen, eingelegtem Klrbis
Salatkrone an Limonen-Chilidressing, Klrbiskerne
gebackene Kartoffel-Gemuse-Knodel

Salata-f)owl—-Scnnerin Art | 189€ TG Vegetarisch

bunte Salatauswahl und Blattsalatkrone mit Limetten-Chilidressing
mit Engadiner-Kase-Pressknodel, Rotwein-Birnen-spalten
Ziegenweichkase mit Walnuss-Basilikum-Pesto

Rindcrroulaclc nach Omas Kccht | 249€ TG

mit RotweinsoRe, Rostbrot-Kracherle
dazu Apfel-Rotkraut und Kartoffelknodel mit Butterbrosel

Hirschragout aus dem Wcstcrwald | 275€ TGIK

mit feinen Krautern geschmort, an Rotwein-Wacholdersofle
Preiselbeeren, Kartoffelknodel mit Butterbrosel dazu Salatschalchen

Wildschwcinbratcn im TOP{: gcschmorl:

|  245€ TG

mit einer Preiselbeer-Portweinsole dazu eingelegter Klirbis
hausgemachte Spatzle und Apfel-Rotkraut

Knédcl—-Drcicrlci | 229€ TG

gebackene Gemuse-Kartoffel-Knodel mit Walnuss-Basilikum-Dipp
Engadiner-Kase-Pressknodel auf Aubergine-Paprika-Dip und Bergkase
Kartoffelknodel mit Steinpilzsofle



SCHNITZELGERICHTE
Backhcndl-fjalatl 19.5€ TG/K

gebackene Hahnchenbrust im Knuspermantel aus Weilbrot, Kase und Krautern
Blattsalate mit Limetten-Chilidressing, hausgemachte griine Sofe
Zitronenecken und ein Korbchen Brotauswahl

Schweineschnitzel Wiener Art“ | 19,9€ TGIK

aus dem Schweinericken geschnitten in Butterschmalz gebraten
mit Preiselbeeren, Zitrone, Bratkartoffeln und Salatschalchen
Auf Wunsch auch mit Spiegelei proEi | 1,5€

E_walcl‘&-]__icbling&-ﬁchnitzcl | 239€ TG

Schweineschnitzel gefillt mit Kase und Bergschinken
in Semmelbroselkruste mit Butterschmalz gebraten
dazu Hutten-Fritten, Aubergine-Paprika-Dipp und Salatschalchen

,,5tac“~5c]‘mitzcl“ | 239€ TGIK

seit iber 12 _Jahre unser bestes Schnitzel

Schweineschnitzel in einer Panade aus Weillbrot, Bergkase und Krautern
dazu hausgemachte griine Sol3e aus Schmand, Mayonnaise
sieben verschiedenen Krautern, gehackten Essiggurkchen und gehackten Eiern
dazu reichen wir Hitten-Fritten und ein Salatschalchen

Hahnchenbrust ,Steirische Art® | 249€ T16/K

Hahnchenschnitzel in einer Panade aus Cornflakes und Kirbiskernen
mit einer Preiselbeer-Portweinsolle, Spatzle dazu ein Salatschalchen

5chnitze|~Trio~FFannc | 239€ TG

Schweineschnitzel mit Rostzwiebeln, Grillspeck, Bratensolie
Hahnchenbrustschnitzel in Cornflakes und Kurbiskernen

kleines Schnitzel in einer Panade aus Weilbrot, Bergkase und Krautern
gruner SoRe dazu Hutten Fritten und Salatschalchen

K - kleine Portion moglich - minus 3,06 / TG - Gerichte To Go moglich



( Jnsere kleinen (Gaste mégen am | jebsten.....

Portion Farmer Fritz mit Mayonnaise oder Ketchup l 5,5€
Portion hausgemachte Spatzle mit Bratensole l 5,5€
Fleischpflanzerl mit Spatzle und BratensofRe l 9,0€

Kinderschnitzel mit Farmer Fritz und Ketchup ] 11,0€

DESSERTS
A{:Fogato al Caﬁ:é 5Pcziai | 7,5€

kleiner Grul aus ltalien: Kugel Vanillerahmeis, Schlagsahne
und frisch gebruhter Espresso

.Stcirischcs E_fsschmankcrl | 6,9€

Kugel Vanillerahmeis, Schlagsahne, Kurbiskernol
und karamellisierte Kirbiskerne

Bcschwipstc Kugci | 7.9€

Kugel Schokoladeneis mit Eierlikor, Schlagsahne

Stacll—-Mandclschmarm l 9,5€ TG

Schmarrn mit Butter in der Pfanne gebacken mit
Zucker karamellisiert, mit Apfelkompott und Vanillerahmeis

Mari“cmToPchKnédcl l 9,5€

nach einem Rezept aus der Wachau, in Amarettini Brosel gerollt
mit Vanillerahmeis und fruchtiger HimbeersoRe

Dessert- | rio wie der Chef es gerne mag

| 12,5€

Marillenknodel mit Amarettini Brosel, HimbeersoRe
Stadl-Mandelschmarrn und Vanillerahmeis mit Kirbiskernol

(Jnsere aktuellen [ issorten

Vanillerahmeis | 2,5€ / Walnusseis | 2,5€
Schokoladeneis | 2,5€ / Schlagsahne | 2,3€



(nsere Aktionen im
Herbst/\Ninter 2026
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An allen Tagen gilt unsere Weihnachtskarte
ei%  Anfragen unter: 0173 811S81 | info@stadl-wirgesde 3

Alpenfeeling 2 Weibnachten
Gemitlich. Ruitikal. Uswergenlich

Reserirung i e Jahresubsesuss
ot Weimachtfirieh vergessen

otz schnell earen Wungchiermin buchen! =N
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(Inser TiPP zum Verschenken

Fragen Sie (nsere Bedienungen



