Gruppenkarte ab 20 Personen

Winter 2026-2027
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Wurzelgemuse und Schnittlauch

kaantcs Ductt |  9,5€ Vegetarisch
Obatzter mit Rostzwiebeln / Aubergine-Paprika-Dip dazu ein Kdrbchen Brot-Mix

Flcischwurstsalat mit Brotkrbchen | 13,9€

Fleischwurst, Zwiebeln, Essiggurke, Krauter
mit pikantem Dressing fein abgeschmeckt

Hﬁtten-—Késespétzlc | 169€ K Vegetarisch

hausgemachte Spatzle mit Lauch-, und Karottenstreifen, Emmentaler Kase
und Weilwein verfeinert, Rostzwiebeln und Salatschalchen
Auch ohne Weiwein moéglich.

Haxen-Schmanked | 175€ TG

Fleisch von einer Grillhaxe mit MalzbiersoRe, dazu Sauerkraut und Kartoffelknodel

Backhendl-Salat | 195€ «

gebackene Hahnchenbrust im Knuspermantel aus Weibrot, Kase und Krautern
Blattsalate mit Limetten-Chilidressing, hausgemachte griine SoRe
Zitronenecken und ein Korbchen Brotauswahl

Hirschragout aus dem Wcstcrwalc] l 27,5€ K

mit feinen Krautern geschmort, an Rotwein-WacholdersoRe
Preiselbeeren, Kartoffelknodel mit Butterbrosel dazu Salatschalchen

Rinderroulade nach Omas Rccht |  249€

mit RotweinsofRe, Rostbrot-Kracherle
dazu Apfel-Rotkraut und Kartoffelknodel mit Butterbrosel



Schweineschnitzel \Wiener Art® | 199€ K

aus dem Schweinerticken geschnitten in Butterschmalz gebraten
mit Preiselbeeren, Zitrone, Bratkartoffeln und Salatschalchen

E_wald’s—-]__icblings—-ﬁchnitzel | 239€

Schweineschnitzel geflllt mit Kase und Bergschinken
in Semmelbroselkruste mit Butterschmalz gebraten
dazu Hutten-Fritten, Aubergine-Paprika-Dipp und Salatschalchen

,,StadLSc]nnitzcl“l 23.9€ K

Schweineschnitzel in einer Panade aus Weillbrot, Bergkase und Krautern
dazu hausgemachte griine Solde aus Schmand, Mayonnaise
sieben verschiedenen Krautern, gehackten Essiggurkchen und gehackten Eiern
dazu reichen wir Hitten-Fritten und ein Salatschalchen

Fshnchenbrust ,Steirische Art® |  249€ K

Hahnchenschnitzel in einer Panade aus Cornflakes und Kurbiskernen
mit einer Preiselbeer-Portweinsolle, Spatzle dazu ein Salatschalchen

5chnitze|~Trio~FFannc |  23,9€

Schweineschnitzel mit Rostzwiebeln, Grillspeck, Bratensole
Hahnchenbrustschnitzel in Cornflakes und Kirbiskernen

kleines Schnitzel in einer Panade aus Weillbrot, Bergkase und Krautern
gruner SoRe dazu Hutten Fritten und Salatschalchen

K - kleine Portion moglich - minus 3,0€

DESSERTS
Aﬁ:ogato al CaFFé Spezia] ] 7,5€

kleiner Gruf aus ltalien: Kugel Vanillerahmeis, Schlagsahne
und frisch gebriihter Espresso

Stcirischcs E_isschmankcrl | 6,9€

Kugel Vanillerahmeis, Schlagsahne, Kirbiskernal
und karamellisierte Kurbiskerne

Bcschwipstc Kugcl ] 7,9€

Kugel Schokoladeneis mit Eierlikdr, Schlagsahne




