
                                                                                             Gruppenkarte ab 20 Personen 

                                                      Winter 2026-2027 

        Kärntner Käsesüppchen I  8,9€    Vegetarisch 

                                                   mit leichter Knoblauchnote  
                                                   und Weißwein verfeinert dazu Kracherle 
 

                                         Tafelspitzbrühe  

                                           mit Maultaschenstreifen 8,5€ 
                                                    Wurzelgemüse und Schnittlauch 
 

Pikantes Duett   I     9,5€    Vegetarisch 

           Obatzter mit Röstzwiebeln   /   Aubergine-Paprika-Dip dazu ein Körbchen Brot-Mix 
 

          Fleischwurstsalat   mit Brotkörbchen   I     13,9 €    
             Fleischwurst, Zwiebeln, Essiggurke, Kräuter  
             mit pikantem Dressing fein abgeschmeckt  
              

Hütten-Käsespätzle   I     16,9€      K    Vegetarisch 

hausgemachte Spätzle mit Lauch-, und Karottenstreifen, Emmentaler Käse 
und Weißwein verfeinert, Röstzwiebeln und Salatschälchen 
Auch ohne Weißwein möglich. 

 

        Haxen-Schmankerl   I     17,5€   TG 
Fleisch von einer Grillhaxe mit Malzbiersoße, dazu Sauerkraut und Kartoffelknödel  
 

Backhendl-Salat   I     19,5€      K 
   gebackene Hähnchenbrust im Knuspermantel aus Weißbrot, Käse und Kräutern 
   Blattsalate mit Limetten-Chilidressing, hausgemachte grüne Soße 
   Zitronenecken und ein Körbchen Brotauswahl 
 

Hirschragout aus dem Westerwald   I     27,5€      K 
   mit feinen Kräutern geschmort, an Rotwein-Wacholdersoße  
Preiselbeeren, Kartoffelknödel mit Butterbrösel dazu Salatschälchen 
 

Rinderroulade nach Omas Rezept   I     24,9€      
   mit Rotweinsoße, Röstbrot-Kracherle 
   dazu Apfel-Rotkraut und Kartoffelknödel mit Butterbrösel 

 



Schweineschnitzel „Wiener Art“   I     19,9€      K 
   aus dem Schweinerücken geschnitten in Butterschmalz gebraten  
   mit Preiselbeeren, Zitrone, Bratkartoffeln und Salatschälchen  
    

Ewald`s-Lieblings-Schnitzel   I     23,9€      
Schweineschnitzel gefüllt mit Käse und Bergschinken 
in Semmelbröselkruste mit Butterschmalz gebraten 
dazu Hütten-Fritten, Aubergine-Paprika-Dipp und Salatschälchen  

  

„Stadl-Schnitzel“   I     23,9€      K 

Schweineschnitzel in einer Panade aus Weißbrot, Bergkäse und Kräutern 
dazu hausgemachte grüne Soße aus Schmand, Mayonnaise 

sieben verschiedenen Kräutern, gehackten Essiggürkchen und gehackten Eiern  
dazu reichen wir Hütten-Fritten und ein Salatschälchen 

 

Hähnchenbrust „Steirische Art“   I     24,9€      K 

   Hähnchenschnitzel in einer Panade aus Cornflakes und Kürbiskernen  
   mit einer Preiselbeer-Portweinsoße, Spätzle dazu ein Salatschälchen  
   

Schnitzel-Trio-Pfanne   I     23,9€      
Schweineschnitzel mit Röstzwiebeln, Grillspeck, Bratensoße 
Hähnchenbrustschnitzel in Cornflakes und Kürbiskernen 
kleines Schnitzel in einer Panade aus Weißbrot, Bergkäse und Kräutern 

   grüner Soße dazu Hütten Fritten und Salatschälchen 
 

 

K - kleine Portion möglich -  minus 3,0€     
  

DESSERTS 
 

 

Affogato al Caffè Spezial   I     7,5€ 

kleiner Gruß aus Italien: Kugel Vanillerahmeis, Schlagsahne 
und frisch gebrühter Espresso 

 

Steirisches Eisschmankerl   I     6,9€ 

Kugel Vanillerahmeis, Schlagsahne, Kürbiskernöl 
und karamellisierte Kürbiskerne 

 

Beschwipste Kugel   I     7,9€ 

Kugel Schokoladeneis mit Eierlikör, Schlagsahne 


