
STADL–KLEINIGKEITEN 
 

Kartoffel-Erbsensuppe   I    7,5€ 
mit gebackener Blutwurst-Praline und Kracherle 

 

Ein Haverl Berner- Zwiebelsuppe   I   8,5€ 
mit Estragon und Rahm verfeinert gebackene Brotscheibe mit Bergkäse 

 

Badisches-Versucherle   /   14,9€ 
Maultaschen mit Kalbfleischfüllung, Butter-Zwiebelschmelze 

auf Tellerlinsensalat mit Walnuss-Basilikum-Testo 
 

Kleines-Schmankerl-Brettl   /   15,9€ 

Bergkäse mit eingelegtem Kürbis, Tiroler Speck mit Gürkchen 
Obatzter mit geschmolzenen Basilikum Tomaten 
Ziegenweichkäse mit Walnuss-Basilikum-Pesto 

Aubergin-Thunfischcreme, mit einem Körbchen Brot-Mix 
-mich kann man auch Teilen- 

 
Kirmes-Salatschüssel    I   14,5€      /    TG     Vegan  

mit regionalen Gartensalaten, geschmolzene Basilikum-Tomaten Melone 
Pflücksalatkrone an Limonen-Chilidressing und Backkartoffel mit Guacamole 

 

Hütten-Käsespätzle   I     14,5€     /   K    Vegetarisch 
hausgemachte Spätzle mit Lauch-, und Karottenstreifen 

Emmentaler Käse und Weißwein verfeinert, Röstzwiebeln und ein Salatschälchen 
 

Snaks zum naschen 
Portion Hüten-Fritten in Tüte   /   5,0€   Vegan 

gebackene Kartoffelspalten pikant mit Rosmarin 
 

Grosse-Ofenkartoffel    /   5,5 €   TG   Vegan 
in Folie mit Kräuter, Meersalz und Butterschmalz gebacken 

 

Unser Dippauswahl: 
hausgemachte Mayonnaise  /  2,0 € 

(Eigelb-Senf-Salz-Pfeffer-Zitrone-Rapsöl) 
 

Sauerrahm  /  2,00€ 
(Sauerrahm-Quark-Zitrone-Salz-Pfeffer) 

 

Hausgemachte Guacamole   /   4,0€ 
(Avocado-Olivenöl-Salz-Pfeffer-Chili-Zitrone) 

 

Aioli /  2,0€  Vegetarisch 
(hausgemachte Mayonnaise mit Knoblauch) 



 

Feines aus der Küche 
 

Wilddieb-Pfannerl   I   18,5€      TG 
Paar Wildbratwürstel vom Grill, Bratkartoffel  

hausgemachter Kirsch-Ketchup und Weißkrautsalat mit Kümmel 
 

Gegrillte Hähnchenhaxen pikant gewürzt  I   16,9€ 
mit BBQ-SOßE UND Backkartoffel mit Guacamole 

 

„Stadl-Schnitzel“  Hausspezialität   I     20,9€   K 
Schweineschnitzel in einer Panade aus Weißbrot, Bergkäse und Kräutern 
dazu grüne Soße dazu reichen wir Pommes frites und ein Salatschälchen 

 

Schnitzel-Trio-Pfanne   I     23,0€ 

kleines Stadlschnitzel, Schweineschnitzel Wiener Art 
und ein Hähnchenbrustschnitzel in Cornflakes-Kürbiskern-Kruste 

Schmorzwiebeln, Malzbiersoße, grüne Soße, Pommes frites und Salatschälchen 
 

Hähnchenbrust „Steirische Art“   I   24,9€     TG/K 
in einer Panade aus Cornflakes und Kürbiskernen 

auf Preiselbeerrahmsoße, Spätzle dazu ein Salatschälchen 

 
Kirmes-Schlemmer-Pfanne   I   21,0€ 

Hähnchenhaxen / Schweinemedaillon im Speckmantel  / Maultasche mit Zwiebeln 
Käsespätzle, Röstzwiebeln und Salatschälchen  

 
Hirschragout aus heimischen Wäldern I 24,9€   / K 

mit feinen Kräutern geschmort, an Rotwein-Wacholdersoße 
mit gefüllter Birne mit Preiselbeeren, Kartoffelknödel und ein Salatschälchen 

 

Rinderroulade nach Omas Rezept   I   24,9€   TG 
mit Schmorbratensoße, Röstbrot Kracherle 

dazu Kartoffelknödel und Apfel-Rotkraut 
 

Backhendl-Salat   I   19,5€     TG /K 
gebratene Hähnchenbrust im Knuspermantel aus Weißbrot, Käse und Kräutern 

Blattsalate mit Limetten-Chilidressing, hausgemachte grüne Soße 
Zitronenecken und Steinofen Baguette 

 

KIRMES 

SONNTAG & MONTAG 
SCHWEINEBRATEN MIT MALZBIERSOßE 

KARTOFFELKNÖDEL UND SPECKKRAUT 
18,5€ 
 



 
 

Für unsere kleinen Gäste 
 

MIR EGAL POMMES Frites mit Mayonnaise oder Ketchup I    5,5€  
 

VON MIR AUS hausgemachte Spätzle mit Bratensoße I    6,9€  

 

FARMER-TELLER Hähnchen-Nuggets mit Pommes und Ketchup  I     9,9,0€ 
 

 

DESSERTS 
Pflaumen-Crumbel-Spezial    I   5,5€ 

MIT VANILLEEIS 
 

Affogato al Caffè Spezial   I     6,9€ 

kleiner Gruß aus Italien: Kugel Vanillerahmeis, Schlagsahne 
und frisch gebrühter Espresso 

 

Steirisches Eisschmankerl   I     6,9€ 

Kugel Vanillerahmeis, Schlagsahne, Kürbiskernöl 
und karamellisierte Kürbiskerne 

 

 

Beschwipste Kugel   I     7,5€ 

Kugel Schokoladeneis mit Eierlikör 
Schlagsahne und Amaretinikrokant 

 

Stadl-Mandelschmarrn   I     9,5€     TG 

luftiger Schmarrn mit Butter in der Pfanne gebacken, 
zerrissen und mit Puderzucker karamellisiert, 

mit Apfelmus und Preiselbeeren 
 

Unsere aktuellen Eissorten 
Gourmet Vanillerahmeis   I   2,5€   /  Gourmet Walnusseis 

      
2,5€ Gourmet Schokoladeneis   I    2,5€  Schlagsahne   I   2,3€ 

 

Kirmes – Tipp vom Wirt 
Jäger-Cola 

Jägermeister mit Eis und Cola    3,5€ 
 

Kirmesmädchen Brause 
Mango-Maracuja- mit Wodka und Eis  3,5€ 


