STADI -KILEINIGKEITEN

Kartoffel-Erbsensuppe | 7,5€
mit gebackener Blutwurst-Praline und Kracherle

Ein Haverl Berner- Zwiebelsuppe | 8,5€
mit Estragon und Rahm verfeinert gebackene Brotscheibe mit Bergkase

Baclischcs——\/ersucher}e /. 14,9€

Maultaschen mit Kalbfleischfullung, Butter-Zwiebelschmelze
auf Tellerlinsensalat mit Walnuss-Basilikum-Testo

Kleines-Schmanked-Brettl / 15,9€

Bergkase mit eingelegtem Kurbis, Tiroler Speck mit Gurkchen
Obatzter mit geschmolzenen Basilikum Tomaten
Ziegenweichkase mit Walnuss-Basilikum-Pesto

Aubergin-Thunfischcreme, mit einem Kdrbchen Brot-Mix
-mich kann man auch Teilen-

Kirmes-Salatschiissel | 145€ / TG Vegan

mit regionalen Gartensalaten, geschmolzene Basilikum-Tomaten Melone
Pflicksalatkrone an Limonen-Chilidressing und Backkartoffel mit Guacamole

Hiitten-Kasespatzle | 14,5€ / K
hausgemachte Spatzle mit Lauch-, und Karottenstreifen
Emmentaler Kase und WeilRwein verfeinert, Rostzwiebeln und ein Salatschalchen

508‘(5 Zum naschcn

Portion Huten-Fritten in Tute / s0e Vezan

gebackene Kartoffelspalten pikant mit Rosmarin

Grosse-Ofenkartoffel / s5¢ 16 Vegan

in Folie mit Krauter, Meersalz und Butterschmalz gebacken

Unser Dippauswahl:

hausgemachte Mayonnaise / 2,0 €
(Eigelb-Senf-Salz-Pfeffer-Zitrone-Rapsol)

Sauerrahm / 2,00€

(Sauerrahm-Quark-Zitrone-Salz-Pfeffer)

Hausgemachte Guacamole / 4,0€
(Avocado-Olivendl-Salz-Pfeffer-Chili-Zitrone)

Aioli / 2,0€ \/cgctarisch

(hausgemachte Mayonnaise mit Knoblauch)



Feines aus der Kiiche

Wilddieb-Pfannerl | 18,5€ TG
Paar Wildbratw(rstel vom Girill, Bratkartoffel
hausgemachter Kirsch-Ketchup und WeiRkrautsalat mit Kimmel

Gegrillte Hahnchenhaxen pikant gewirzt | 16,9€
mit BBQ-SorE UND Backkartoffel mit Guacamole

sotadl-Schnitzel“ Hausspezialitat | 20,9€ K
Schweineschnitzel in einer Panade aus Weilbrot, Bergkase und Krautern
dazu griine SolRe dazu reichen wir Pommes frites und ein Salatschalchen

Schnitzel-Trio-Pfanne | 23,0€

kleines Stadlschnitzel, Schweineschnitzel Wiener Art
und ein Hahnchenbrustschnitzel in Cornflakes-Kurbiskern-Kruste
Schmorzwiebeln, Malzbiersofe, griine Solle, Pommes frites und Salatschélchen

Hahnchenbrust ,,Steirische Art“ | 24,9€ TG/K

in einer Panade aus Cornflakes und Kiirbiskernen
auf Preiselbeerrahmsole, Spatzle dazu ein Salatschélchen

Kirmes-Schlemmer-Pfanne | 21,0€
Hahnchenhaxen / Schweinemedaillon im Speckmantel / Maultasche mit Zwiebeln
Kasespatzle, Rdstzwiebeln und Salatschalchen

Hirschragout aus heimischen Waldern | 24,9€ /K
mit feinen Krautern geschmort, an Rotwein-Wacholdersolie
mit gefullter Birne mit Preiselbeeren, Kartoffelknddel und ein Salatschélchen

Rinderroulade nach Omas Rezept | 24,9€ TG

mit Schmorbratensofle, Rostbrot Kracherle
dazu Kartoffelknddel und Apfel-Rotkraut

Backhendl-Salat | 19,5€ TG /K
gebratene Hahnchenbrust im Knuspermantel aus WeiRbrot, Kase und Krautern

Blattsalate mit Limetten-Chilidressing, hausgemachte griine Sole
Zitronenecken und Steinofen Baguette

KIRMES

SONNTAG & MONTAG

SCHWEINEBRATEN MIT MALZBIERSOBE.

KARTOFFELKNODEL UND SPECKKRAUT
18,5€




Fiir unsere kleinen Gaste

MIR EGAL POMMES Frites mit Mayonnaise oder Ketchup |~ 5,5€

VON MIR AUS hausgemachte Spétzle mit BratensoRe | 6,9€

FARMER-TELLER Hahnchen-Nuggets mit Pommes und Ketchup | 9,9,0€

DESSERTS
FﬂaumcmCrumbcLSPczial | 5,5€

MIT VANILLEEIS

A{:Fogato al Caﬂ:é Spczial | 69€

kleiner Gruf} aus ltalien: Kugel Vanillerahmeis, Schlagsahne
und frisch gebrlhter Espresso

Stcirischcs E_isschmankcrl l 6,9€

Kugel Vanillerahmeis, Schlagsahne, Kirbiskerndl
und karamellisierte Kurbiskerne

Bcschwipstc Kugcl | 7s€

Kugel Schokoladeneis mit Eierlikor
Schlagsahne und Amaretinikrokant

StadLManclcischmarm l 9,5€ TG

luftiger Schmarrn mit Butter in der Pfanne gebacken,
zerrissen und mit Puderzucker karamellisiert,
mit Apfelmus und Preiselbeeren

(nsere aktuellen E issorten
Gourmet Vanillerahmeis | 2,5€ |/ Gourmet Walnusseis

2,5€ Gourmet Schokoladeneis | 2,5€ Schlagsahne | 2,3€

Kirmes - Tipp vom Wirt
Jé cr~Cola

Jagermeister mit Eis und Cola 3,5€

Kirmesmadchen Brause
Mango-Maracuja- mit Wodka und Eis 3,5€



