STADL-KI FINIGKEJTEN-VORSFEISEN

Kémtncr Késcsﬁppchcn I 8,9€ \/egetarisch
mit Engadiner Kaspressknodel und Kresse

| essiner ~TomatensuPPe | 7.9€

mit Tomaten Basilikum-Gusto und gerdsteten Kurbiskernen

Kraf:tbrﬁhc vom Ta{:clspitz | 75€

mit Krauterfladlestreifen und Gemusewiirfel

Pikantes Duett | s,9¢

Schmalz mit Rostzwiebeln und Pesto-Frischkase
dazu ein Korbchen Brotauswahl

Obatztcrnach Mijnchncr Art l 9,9€ \egetarisch

Brie mit Frischkase, Zwiebelwurfelchen, Kimmel, Paprika, Petersilie angemacht
dazu eine Allgauer Sauerteigbrot mit dunkler Kruste

Buutcs——Salatsch‘élchcn I 6,9€

mit Limetten-Chilidressing und gerostete Klrbiskerne

Kleines-Schmankerd-Prettl | 15,9

Bergkase mit Trauben, Tiroler Speck mit Glrkchen
karamellisierter Ziegenweichkase auf Marillen-Zwiebel-Chutney
Obatzter, Basilikum-Aioli, Schmalz mit Rostzwiebeln mit ein Korbchen Brot-Mix

AlmWil‘t‘-BVOtZCit l 13,9€ Vegctarisch

Scheibe vom Allgauer Sauerteigbrot mit dunkler Kruste
Pesto-Fischkase, gebratenen Pilzen mit geschmolzenen Zwiebeln
dazu 2 Spiegeleier und marinierte Salatspitzen

Braumcistcr~Wurstsalat | 14,9€

Fleischwurststreifen mit Essigglrkchen, Zwiebeln, Krauter und
pikantem Dressing dazu eine Portion Bratkartoffeln oder Brotkorbchen

UNSERE VORSPEISEN KANN MAN AUCH TEILEN

ZUSATZLICHES BROTKORBCHEN [ 2.8€



VEGE TARISCH-SALAT -KNODEL
AUS DER STADI KUCHE

Hutten-Kasespatze | 165€ T6/K Vegetarisch

hausgemachte Spatzle mit Lauch-, und Karottenstreifen, Emmentaler Kase
und Weillwein verfeinert, geschmolzene Butterzwiebeln und Salatschalchen
Auch ohne Weiwein moglich.

Backhcnc“«—éalat | 19,5€ TGI/K

gebackene Hahnchenbrust im Knuspermantel aus Weillbrot, Kase und Krautern
Blattsalate mit Limetten-Chilidressing, hausgemachte griine Sofle
Zitronenecken und Steinofen Baguette

5a]at~Bow]~5cnncrin Art ] 16,9€ TG Vegetarisch

Kurbisgemuse aus dem Ofen mit Rosmarin
karamellisierter Ziegenweichkase, Kartoffelkrapfen
Blattsalatkrone mit Limetten-Chilidressing

KéSC‘*FrCSS"KnaClCI | \/cgctarisc}'l
nach einem Kccht aus dem Engaclin

Kasspressknddel aus Brotwdrfeln mit Spinat, Bergkase und Krautern
mit Butterschmalz in der Pfanne gebraten dazu Gemusebolognese
geriebener Bergkase und marinierte Salatspitzen

Versucherle ] 8,9€ Portion l 15,9€

5chwammcrl~T6Pﬂc | 17,5€

gebratene Pilze mit geschmolzenen Zwiebeln und Basilikum-Aioli
Kartoffelknddel mit Walnuss-Krokant und marinierten Salatspitzen

Knﬁdel- Dreiedei | 19,9€

K sse-FPress-K nsdel mit Tomaten-Gemiisebolognese

und geriebenem Bergkase
Hiten-Semmelknsdel auf Sauerkraut mit Butter-Zwiebeln

K artoffelknsdel mit Marillen-Zwiebel-Chutney und Walnuss-Krokant



LIEBLINGSGERICHTE
Spitzbubcn TOPF l 14,5€ TG

Fleischpflanzerl in der Pfanne gebraten auf Bratkartoffeln gewdrzt
mit Krautersalz dazu Rostzwiebel, Spiegelei und Bratensolle

Wilddieb-Ffannerd l 17,9€ TG

Paar Wildbratwirstel vom Grill, Bratkartoffel gewlrzt mit Krautersalz,
Marillen-Zwiebel-Chutney, und Weilkrautsalat mit Kimmel

Stadl—-Gl"i"haXC ca.SOOgr.Kohgcwicht l 19,5€ TG

mit BratensoRe, Sauerkraut und Semmelknodel mit Butter-Zwiebeln
(Haxen nur solange bis der Offen leer ist!)

Haxen~5cl1manl<crl I 14,9€ TG

halbe Haxe, ausgelost mit Bratensol3e, Sauerkraut
und Semmelknddel mit Butter-Zwiebeln

Hirschragoutaus dem Wcstcrwald l 27,5€ TG/K

mit feinen Krautern geschmort, an Rotwein-WacholdersoRe
Semmelknddel mit Butter-Zwiebeln, Preiselbeeren und Salatschalchen

GczuPFtc Wilc]sauschulter l 26,9€ TG

mit Ewalds Gewurzmischung uber Nacht bei kleiner Hitze im Ofen gegart
Krautsalat, Preiselbeeren, Kartoffelkrapfen
Zupfsalat mit Limetten-Chili-Dressing und gerdstete Klrbiskerne

Wicncr«-TaFelsPitz-Kostbratcn I 25,9€ TG/K

gekochte Tafelsitzscheiben mehliert, in Butterschmalz gebraten
mit BratensoRe, Rostzwiebeln, Kirbisgemlse aus dem Ofen und Spatzle

*Unsere Salatsof3en sind laktosefrei
*Basilikum- Aioli ist vegan
Info: *Unsere SoRen sind mit Kartoffelstirke gebunden

*Unsere Bratkartoffel sind vegan in Rapsol gebraten
*Unsere Kartoffelknodel sind vegan und Laktose frei




SCHNITZELGERICHTE

Schweineschnitzel \Wiener Art“ | 195€ TG/K

aus dem Schweinericken geschnitten in Butterschmalz gebraten
mit Preiselbeeren, Zitrone, Bratkartoffeln und Salatschalchen
Auf Wunsch auch mit Spiegelei proEi | 1,5€

f_walc]‘5~Licb|in55~5chnitzc| l 23,5€ TG

Schweineschnitzel gefullt mit Kase und Bergschinken
in Semmelbroselkruste mit Butterschmalz gebraten
dazu Pommes frites, Pesto-Frischkase und Salatschalchen

,,StadLSChnitzcl“ | 225€ TGIK

seit tiber 10 Jahrc unser bestes Schnitzcl

Schweineschnitzel in einer Panade aus Weillbrot, Bergkase und Krautern
dazu hausgemachte griine Solle aus Schmand, Mayonnaise
sieben verschiedenen Krautern, gehackten Essiggurkchen und gehackten Eiern
dazu reichen wir Pommes frites und ein Salatschalchen

Hzhnchenbrust ,Steirische Art* | 23,9€ 16K

Hahnchenschnitzel in einer Panade aus Cornflakes und Kurbiskernen
auf PreiselbeerranmsofRe, Spatzle dazu ein Salatschalchen

5chnitzcl~Trio«-F{:annc l 235€ TG

Schweineschnitzel mit Rostzwiebeln und Grillspeck

Hahnchenbrustschnitzel in Cornflakes und Kirbiskernen

kleines Stadlschnitzel in einer Panade aus Weillbrot, Bergkase und Krautern
BratensoRe, grune Solke und Pommes frites und Salatschalchen

GroBcs—-Schweinekotelette vom Gnﬂ | 22,0€ TG

gebratene Pilze mit geschmolzenen Zwiebeln und Basilikum-Aioli
dazu Bratkartoffeln und Krautsalat

|LEGENDE.

K = KLEINERE Portion ist mdglich | minus 3,0€ TG =Gerichte zum Abholen méglich



FOR UNSERE KILEINEN GASTE

M]K E GAL POMMES Frites mit Mayonnaise oder Ketchup ] 5,5€ TG

]CH WEISS NICHT Kinderschnitzel mit Pommes Frites und Ketchup ] 11,9€ TG

HAB" KFEINEN HUNGER 3 Fleischpfianzer! mit Spitzle und Soe | 9,5€ TG

VON MIR AUS hausgemachte Spatzle mit Bratensole ] 6,9€ TG

DESSERTS
A{:fogato al Caffe 5Pczial | 75€

kleiner Gruf® aus ltalien: Kugel Vanillerahmeis, Schlagsahne
und frisch gebriihter Espresso

Steirisches [ isschmanker | ¢,9¢

Kugel Vanillerahmeis, Schlagsahne, Kirbiskerndl
und karamellisierte Kurbiskerne

Bcschwipstc Kugcl l 7,9€

Kugel Schokoladeneis mit Eierlikor, Schlagsahne

Stac”-Manclclschmarm ] 9,5€ TG

luftiger Schmarrn mit Butter in der Pfanne gebacken, zerrissen
und mit Puderzucker karamellisiert, mit Apfelkompott

als Hauptspcisc l 15,9€ TG

Mari“cn—-Ton:cn-Knﬁclcl I 9,5€

nach einem Rezept aus der Wachau, in Amarettini Brosel gerollt
mit Vanillerahmeis und fruchtiger HimbeersofRe

Dessert T rio wie der Chef es gerne mag,

Marillenknodel in Amarettini Brosel gerollt mit fruchtiger HimbeersolRe
Stadl-Mandelschmarrn und Vanillerahmeis mit Kurbiskernol

12,5€

(Insere aktuellen " issorten

Vanillerahmeis | 2,5€ / Walnusseis | 2,5€
Schokoladeneis | 2,5€ /| Schlagsahne | 2,3€



