STADL-KIEINIGKEITEN-VORSPEISEN

KémtnerKéscsﬁPPchen l 8,9€

mit Pressknodel und geriebener Meerrettich

T essiner -Toma’ccnsuPPe | 7.9€

mit Tomaten Basilikum-Gusto und gerdsteten Klrbiskernen

chincs Salatscl‘uélclacn | 65€
mit Stadldressing

Brotksrbchen mit Schmalz & Rostzwiebel-Crunch | 6,9€

Laugcnbrczcl mit Dutter & Meersalz | 5,9€

Rote-PBete-Bimen-Salat | 13,9€

mit Feldsalat, salzigem Walnuss-Krokant

an Limonen-Chili-Dressing

Obatztcr nach Mﬁncl‘mcr Ar‘t l 9,9€ TG

Brie mit Frischkase, Zwiebelwurfelchen, Kimmel, Paprika, Petersilie angemacht
mit Radieschen und gepickelten Zwiebeln serviert dazu eine Laugenbrezel

Kleincs-ﬁchmankcrl-ﬁrcttl l 15,9€

Bergkase mit Trauben, Tiroler Speck mit Portwein-Zwiebelmarmelade
karamellisierter Ziegenweichkase auf Marillenchutney

Obatzter mit Radieschen, Griines-Pesto

Schmalz mit Meerrettich dazu ein Korbchen Brot-Mix

Zﬁnftigcr Wourstsalat Braumeister Art
mit Zwiebeln, Gurken, Radieschen an pikantem Dressing
dazu Bratkartoffeln I 15,9€ auf Wunsch auch mit Brezel l 15,5€

UNSERE VORSPEISEN KANN MAN AUCH TEILEN

o



VE GE TARISCH-SALAT-KNODE |
AUS DER STADI KUCHE

HUttcn-—KéscsPétzlc 165€ TG/K

hausgemachte Spatzle mit Lauch-, und Karottenstreifen, Emmentaler Kase
und Weilwein verfeinert, geschmolzene Butterzwiebeln und Salatschalchen
Auch ohne Weiwein moéglich.

Bunte Salatschale | 129€ T

feine Rohkost- und Blattsalate dazu zweierlei Dressing und Brezel

WALISER-ROSTFTORTCHEN | 165¢

mit Kartoffel-Rostzwiebel-Klchle und Veganer-Sauercreme
auf Blattspinat, hausgemachte Portwein-Zwiebelmarmelade
marinierte Salatspitzen und gerostete Kirbiskerne

Backhcnc”—-ﬁabt l 19,5€ TGI/K

gebackene Hahnchenbrust im Knuspermantel aus Weil3brot und Kase
Kartoffel-Apfelsalat mit Creme fraiche, Blattsalate mit Limetten-Chilidressing
hausgemachte griine SoRe, Zitronenecken

5alat~50wl~56nnerin Artl 16,9€ TG

Bunte Marktsalate, dazu Kartoffel-Rostzwiebel-Kiichle mit Veganer-Sauercreme
karamellisierter Ziegenweichkase, Blattsalatkrone mit Limetten-Chilidressing
Marillen-Zitronen-Chutney und salzigem Walnuss-Krokant

Késc-Frcs&-Knédcl
nach einem Kccht aus dem Engac]in

Kase-Press-Knddel aus Brotwlrfeln mit Spinat, Bergkase und Krautern
mit Butterschmalz in der Pfanne gebraten dazu Gemusebolognese
geriebener Bergkase und marinierten Salatspitzen

Versucherle l 8,9€ Portion l 16,9€

ofle’ ofle’ g
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LIEBLINGSGERICHTE
SpitzbubchoP{: | 145€ TG

Fleischpflanzerl in der Pfanne gebraten auf Bratkartoffeln gewlrzt
mit Krautersalz dazu Rostzwiebel, Spiegelei und Bratensolie

Wilddicb—fﬁanncr‘ | 1790€ TG

Paar Wildbratwlrstel vom Grill, Bratkartoffel gewlrzt mit Krautersalz,
Marillen-Zitronen-Chutney, und Weillkrautsalat mit Kimmel

Hirschragout aus dem \Westerwald l 27,5€ TG/K

mit feinen Krautern geschmort, an Rotwein-Wacholdersolie
Semmelknddel mit Butter-Zwiebeln, Preiselbeeren und Salatschalchen

Gcschmor‘l:cs Ochsenbéc‘cchcn l 29,9€ TG

im Ofen geschmort, kraftige Bratensofe mit Rotwein verfeinert
geschmorter Blattspinat mit Tomaten-Basilikum-Gusto
dazu Kartoffelknodel mit salzigem Walnuss-Krokant

GczuP{:tc Wildsauscl‘nultcr | 279€ TG

mit Ewalds Gewurzmischung uber Nacht bei kleiner Hitze im Ofen gegart
Krautsalat, Preiselbeeren, Kartoffel-Rostzwiebel-Klchle, veganer-Sauercreme
Zupfsalat mit Limetten-Chili-Dressing und gerdstete Klrbiskerne

BrcgenzcrBraucr«-Rostbraten l 339€ TG

Rinderrickenscheibe vom Grill mit kraftiger Bratensofe
Rostzwiebeln & geriebener Meerrettich
Bratkartoffeln mit Krautersalz und Salatschalchen

FOR UNSERE. KILEINEN GASTE

MIR E.GAL POMMES Frites mit Mayonnaise oder Ketchup | 5,5€ TG

ICHWEISS NICHT Kinderschnitzel mit Pommes Frites und Ketchup | 11,9€ TG

HABR® KEINEN HUNGER 3 Fleischpflanzerl mit Spatzle und Soke | 9,5€ TG

VON MIR A(US hausgemachte Spétzle mit BratensolRe ] 6,9€ TG

ZUSATZSTOFFE UND ALLERGENINFORMATION

Unser Servicepersonal berat Sie gerne. Es steht lhnen auch eine Produktinformations-Broschire zur Verfligung.



(nsere [Jausspezialitaten

[T nten-K eule [ rankische Art“ | 279¢ 10

im Ofen mit Rosmarin, Thymian, Beiful gebraten mit Orangen-Entensole
dazu Kartoffelknddel mit salzigem Walnuss-Krokant und Apfel-Rotkraut

kleine Portion | 22,5€ TG

K nadel- Dreierei | 210e

K #se-Fress-K nsdel mit Tomaten-Gemiisebolognese und geriebenem Bergkase
Huten-Semmelknsdel auf Sauerkraut mit Butter-Zwiebeln
K artoffelknsdel mit Marillen-Zitronen-Chutney und salzigem Walnuss-Krokant

Sta dl"G ri“haxc ca. 800 gr. Rohgewicht l 19,5€ TG

mit BratensolRe, Sauerkraut und Semmelknddel mit Butter-Zwiebeln
(Haxen nur solange bis der Offen leer ist!)

Haxcn~5cl1mankerl I i4,5€ TG

halbe Haxe, ausgel0st mit Bratensol3e, Sauerkraut
und Semmelknodel mit Butter-Zwiebeln

Achn-OFcnkése | 1s9e

Knusperkruste triff auf cremigen Kern, feine Wirze auf fruchtige Frische
Berg-Brie-Kase im Pergament gebacken
harmoniert herrlich mit Trauben, Marillen-Zitronen-Chutney
Walnusskrokant, Krauter und Tannenwipfelsirup dazu Brotkorbchen

LUSATZSTOFFE. UND ALLERGENINFORMATION

Unser Servicepersonal berat Sie gerne. Es steht Ihnen auch eine Produktinformations-Broschiire zur Verfligung.

*Unsere SalatsofSen sind laktosefrei

/ nfo: *Unsere Sofsen sind mit Kartoffelstérke gebunden
*Unsere Bratkartoffel sind vegan in Rapsél gebraten




SCHNITZELGERICHTE
Flcischkés&ﬁchnitzcl \Wirtshaus® | 165€ 16

Fleischkase in einer Panade aus Weilbrot, Bergkase und Krautern gebacken
mit Rdstzwiebeln, Meerrettich, siRer-Senf, Kartoffel-Apfelsalat mit creme fraiche

Schweineschnitzel Wiener Art“ | 195€ TG/K

aus dem Schweineriicken geschnitten in Butterschmalz gebraten
mit Preiselbeeren, Zitrone, Bratkartoffeln und Salatschalchen
Auf Wunsch auch mit Spiegelei proEi | 1,5€

!iwald‘ s«-Licblings«-Schnitzcl l 239€ TG
Schweineschnitzel gefullt mit Kase und Bergschinken

in Semmelbroselkruste mit Butterschmalz gebraten

dazu Pommes frites, Sauerrahm und Salatschalchen

vE.mmentalcr Hijttcn ~5cl1maus“ ] 24.9€ TG

gegrillte Hahnchenbrust auf Blattspinat mit
Tomaten-Basilikum-Gusto und Bergkase Uberbacken
dazu Waliser-Rostitortchen mir veganer-Sauercreme

,,5tadl~5c|1nitzcl“ l 22,9€ TG/K

seit iiber 10 _Jahre unser bestes Schnitzel

Schweineschnitzel in einer Panade aus Weillbrot, Bergkase und Krautern
dazu hausgemachte griine Solde aus Schmand, Mayonnaise
sieben verschiedenen Krautern, gehackten Essiggurkchen und gehackten Eiern
dazu reichen wir Pommes frites und ein Salatschalchen

Hshnchenbrust SSteirische Art® | 23,9€ TGK

Hahnchenschnitzel in einer Panade aus Cornflakes und Kirbiskernen
auf Preiselbeerrahmsole, mit Salatschalchen und Spatzle

5chnitzcl~Trio~Ffanne l 23,5€ TG

Schweineschnitzel mit Rostzwiebeln und Grillspeck

Hahnchenbrustschnitzel in Cornflakes und Kurbiskernen

kleines Stadlschnitzel in einer Panade aus Weillbrot, Bergkase und Krautern
BratensoRe, griine Sol’e und Pommes frites und Salatschalchen

LEGENDE
K = KLEINERE Portion ist mdglich | minus 3,0€ TG =Gerichte zum Abholen mdglich



DESSERTS
5trcuscl~Frucht~Kuchcn ] 6,5€

mit Walnuss-Brosel und Schokoladeneis

AFFogato al (affe Spczial | 75€

kleiner Grul aus ltalien: Kugel Vanillerahmeis, Schlagsahne
und frisch gebrihter Espresso

Steirisches E_isschmankcrl | 69€

Kugel Vanillerahmeis, Schlagsahne, Kirbiskernol
und karamellisierte Kirbiskerne

bcschwipstc Kugcl l 7.9€

Kugel Schokoladeneis mit Eierlikor, Schlagsahne

5tad|~Mandc|schmarm l 9,5€ TG

luftiger Schmarrn mit Butter in der Pfanne gebacken, zerrissen
und mit Puderzucker karamellisiert, mit Apfelkompott und Vanillerahmeis

als HauPtsPcisc I 15,9€ TG

Mari“cn:ron:cn—-Knc‘jclcl l 9,5€

nach einem Rezept aus der Wachau, in Amarettini Brosel gerollt
mit Vanillerahmeis und fruchtiger HimbeersofRe

Dessert | rio
wie der Chef es gerne mag

Marillenknodel in Amarettini Brosel gerollt mit fruchtiger HimbeersoRe
Stadl-Mandelschmarrn und Vanillerahmeis mit Kurbiskerndl

12,5€

(nsere aktuellen F issorten

Vanillerahmeis | 2,5€ / Walnusseis | 2,5€
Schokoladeneis | 2,5€ / Schlagsahne | 2,3€



