Auswahlkarte fiir Grup!:)cn Winter 2025

Brotmix mit Griebenschmalz und Frischkzse 1 8,5€

Kﬁrbiscrcmesﬁppchcn | 7,9€

mit Gemusewdrfeln und gerdsteten Kirbiskernen

Hﬁttcn~KésesPétz|c | 16,5€

hausgemachte Spatzle mit Lauch-, und Karottenstreifen, Emmentaler Kase
und Weilwein verfeinert, geschmolzene Butterzwiebeln und Salatschalchen Auch ohne Weiwein maglich.

Backhendl-Salat 1 19,5€

frische Rohkost- und Blattsalate mit Limetten-Chilidressing, gebackene Hahnchenbrust im Knuspermantel
aus Weil3brot und Kase, hausgemachte griine Sofde, Zitronenecken dazu Kartoffelsalat mit Apfel

SPitzbubcn ToPF | 145€

Fleischpflanzerl in der Pfanne gebraten, auf Bratkartoffeln mit Krautersalz
dazu Rostzwiebeln, Spiegelei und Bratensofle

,,HaxcnPFanncrl“ 1 14,5 €

gegrilltes Schweinehaxenfleisch mit Sauerkraut, Semmelknddel, Malzbiersolie

Hirschragout aus dem Westerwald 1 275¢

mit feinen Krautern geschmort, an Rotwein-Wacholdersol3e mit Preiselbeeren
Kartoffelkl6Re mit Walnuss-Krokant mit Zwiebelschmelze und Salatschalchen

F:wa|d‘s~Licb|ings~Schnitzc| | 239¢€

Schweineschnitzel geftllt mit Kase und Bergschinken in Semmelbroselkruste in Butterschmalz gebacken
dazu Farmer Frites, Sauerrahm und Salatschalchen

Schnitzel-Trio-Pfanne 1 235¢

Schweineschnitzel mit Rostzwiebeln und Grillspeck, Hahnchenbrustschnitzel in Cornflakes
kleines Stadlschnitzel in einer Panade aus Weilbrot, Bergkase und Krautern
Bratensol’e, grine SolRe und Farmer Fritz und Salatschalchen

Enten-Keule ,,Frénkischc Art“ | 279« TG

im Ofen mit Rosmarin, Thymian, Beiful} gebraten mit Orangen-Entensofle
dazu Kartoffelknodel mit salzigem Walnuss-Krokant und Apfel-Rotkraut

DESSERTS

Steirisches Eisschmanker! 1 6,5€

Kugel Vanillerahmeis, Schlagsahne, Kirbiskerndl, und karamellisierte Kirbiskerne

Streusel-Frucht-Kuchen mit Walnuss-Brésel und Schokoladeneis 6,5€
Bitte die Essen bis 2 Stunden vor der Ankunft unter 01738111581 oder WhatsApp Bestellen



