STADL-KI EINIGKEITEN

Schmalz:répfchcn mit Radicsclwcn ] 8,9€

mit Gewdirzbrot, aus Sauerteig, Koriander, Anis und Kiimmel im Holzbackofen gebacken
mit Schweineschmalz, Radieschen, Steirer Kren und Rostzwiebel-Crunch

Obatztcr nach Mﬁnchncr Art | 9,9€ TG

Brie mit Frischkase, Zwiebelwdrfelchen, Kimmel, Paprika, Petersilie angemacht
mit Radieschen und gepickeltem Zwiebelsalat serviert
dazu ein Korbchen Brot-Mix

chincs-SchmankcrLBrcttl l 15,9€ kann manauch teilen

Bergkéase-Sticks, Tiroler Bergsalami, geschmolzene Kirschtomaten in Olivendl
Obatzter nach Munchner Art, griines Stadl-Pesto, Ziegenkase mit Marillen-Zwiebelkompott
dazu ein Kérbchen Brot-Mix

Kiichen Info:
Das Brot bei den Gerichten ist pro Portion vorgesehen, wenn Sie mehr Brot
wunschen, reichen wir Innen gerne ein Korbchen nach
mit einer Berechnungvon | 2,00€

Kémtncr Késcsﬁppchcn l 8,9€
mit gebratenem Pressknddel, Rostzwiebel-Crunch und Brotkracker

TcssincrTomatcchmi]scsuPPc l 8,5€ \egan
mit Krautern, Knoblauchnote und Brot-Crunch

SPcchéic]clsuPPc

mit einer Brithe vom Kinc]crtafclspitz | s5e
mit Wurzelgemuse und gehackten Krautern

Tiroler Hirtcnpfénnchcn ] i39€ TG

geschmorter Blattspinat, geschmolzene Kirschtomaten mit Knoblauch und Olivendl
mit Ziegenweichkase Uberbacken und gerostete Weilbrotwirfel

LEGENDE
K = KLEINERE Portion ist mdglich | minus 3,0€ TG =Gerichte zum Abholen mdglich

ZUSATZSTOFFE UND ALLERGENINFORMATION

Unser Servicepersonal berat Sie gerne. Es steht Ihnen auch eine Produktinformations-Broschiire zur Verfiigung.

NATORLICHE KOCHE




K‘eincs 5a|atsc|1§|chen | s5€
mit Stadldressing

Buntc Salatschalc l 11,5€ TG

feine Rohkost- und Blattsalate mit WeiRbrotscheiben
dazu Stadldressing und Limonen Chili-Dressing

Salat-Powl-Sennerin Art | 165€ TG

geschmorter Blattspinat, geschmolzene Kirschtomaten mit Knoblauch und Olivendl
frischen Marktsalaten, Ziegenweichkase karamellisiert,

Blattsalatkrone mit Limetten-Chili-Dressing,

Beeren und Msli-Crunch

Hﬁttcn-KéscsP’a'tzlc ] 145€ TG/K

hausgemachte Spatzle mit Lauch-, und Karottenstreifen, Emmentaler Kase
und Weillwein verfeinert, Rostzwiebeln und ein Salatschalchen

E_ngac!incr—-Frcssknéc]el | 175€ TG

Spinat-Kéasepressknodel auf Tomaten-GemUse-Bolognese
mit geriebenem Bergkase, Kiirbiskernen, Salatschalchen und griner Solte

Natﬁr‘ichcs Gréstl l 16,9€ TG Vegan

Bratkartoffeln mit Krautersalz gewdrzt mit Streifen von Wurzelgemiise gebraten
eingelegte Rote Beete, Birnenstlicke, Salatspitzen mit Limetten-Chili-Dressing

Kiichen Info:
Hausdressing: Vegetarisch - Laktosefrei
Limetten-Chili-Dressing: Vegan - Laktosefrei
Kartoffeldressing mit Kirbiskerndl: Vegan -Laktosefrei
Griine SolRe: Vegetarisch
Griine Solken Pesto: Vegetarisch

[LEGENDE

K = KLEINERE Portion ist mdglich | minus 3,0€ TG =Gerichte zum Abholen mdglich

ZUSATZSTOFFE UND ALLERGENINFORMATION

Unser Servicepersonal berat Sie gerne. Es steht Ihnen auch eine Produktinformations-Broschiire zur Verfiigung.

L IEBLINGSGERICHTE




Ewalcls Bratkarto{:f:cl-ﬂ:anncrl l 17,9€ TG/K

Bratkartoffeln mit Krautersalz, darauf 2 kleine Schweinesteaks
mit Rostzwiebeln dazu Griine Solten-Pesto und ein Salatschalchen

chrigcrTafc]spitzrostbraten | 249€ TG/K

gekochter Tafelspitz in der Pfanne gebraten mit Schmorzwiebeln
kraftiger Bratensofle, hausgemachte Spéatzle und ein Salatschalchen

5zcgcdincr Kalbsgulasc[w l 23.9€ TG

mit Zwiebeln und Sauerkraut geschmort, in einer kraftigen Sol3e
dazu servieren wir Kartoffelknodel mit Zwiebelschmelze

GczuP{:tc Wildsauschultcr aus dem Of:cn I 255€ TG

mit Ewalds Gewirzmischung Uber Nacht bei kleiner Hitze im Ofen gegart
Marillen-Zwiebel-Chutney, Walnuss-Kartoffelkrapfen, Krautsalat
Zupfsalat mit Limetten-Chili-Dressing und gerdsteten Kirbiskernen

Hirschragout aus heimischen Wialdern | 249€ T16/K

mit feinen Krautern geschmort, an Rotwein-Wacholdersofie
mit geflllter Birne mit Preiselbeeren, Kartoffelknddel und ein Salatschélchen

C;cscl-\mortcs Ochscnbéckchcn | 28,5€ TG

Ochsenbackchen mit Wurzelgemuse, Krautern und Rotwein
im Ofen geschmort, kréaftige Schmorbratensofie

geschmorter Blattspinat, geschmolzene Kirschtomaten mit Knoblauch und Olivendl
dazu kleine Speckknodel

Rinderroulade nach (Grofmutters Rczept | 255€ TG

geflllt mit Senf, Speck, Zwiebeln und Essiggurkchen
an kraftiger Schmorbraten-Senfsole
mit Rotkraut und Semmelknédel mit Zwiebelschmelze

Kiichen Info:
Bratkartoffeln - Vegan
Braten- und Malzbiersofe sind glutenfrei - mit Kartoffelstarke gebunden

LEGENDE
K = KLEINERE Portion ist mdglich | minus 3,0€ TG =Gerichte zum Abholen mdglich

ZUSATZSTOFFE UND ALLERGENINFORMATION

Unser Servicepersonal berat Sie gerne. Es steht Ihnen auch eine Produktinformations-Broschiire zur Verfiigung.
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ZUNFTIG- IMMERWIEDF R GUT




SPitzEchn TOPF | 145€ TG

Fleischpflanzerl in der Pfanne gebraten, auf Bratkartoffeln mit Krautersalz
dazu Rostzwiebeln, Spiegelei und Malzbiersolte

Bambcrgcr—-Knadcl ~Burgcr ] 185€

gebratene Kartoffelknddelscheiben geflillt mit Schweinenackenbraten
und Apfel-Rotkraut dazu Schmorzwiebeln und Malzbiersofle

HAXEN~FFann@r] I 17,9€ TG

ausgelostes Schweinehaxenfleisch (ca. halbe Haxe)
im Ofen erhitzt mit MalzbiersolRe, geschmalzte Semmelknddel und Sauerkraut

.5c!1wcizer Wurstsalat mit Kase | 145€ TG

Fleischwurst- und Bergkasestreifen, Zwiebeln, Essiggurken
Krauter, Radieschen (auch ohne Kase mdglich)

an einem pikanten Dressing mit Brot

mit Bratkartoffeln mit Krautersalz |  16,9€ TG

AM FREITAG UND SAMSTAG

Knusprige SCHWEINEHAXE ,SOLO*

ca.1000g | 18,5€ TG
mit MalzbiersoRe und Wirtshaus-Gewdirzbrot

SCHWEINEHAXE . KOMPLET T+

ca.1000g | 229€ TG
mit MalzbiersofRe, mit deftigem Sauerkraut und Semmelknddel

FOR UNSERE KLEINENGASTE

M]K F (GAL Farmer Pommes mit Mayonnaise oder Ketchup ] 5,5€ TG

]CH WEISS NICHT Kindeschnitzel mit Farmer Pommes und Ketchup ] 11,0€ TG
HAB KEINEN HUNGER 3 Fleischpflanzer! mit Spatzle und Soke | 9,5€ TG

VON MIR AUJS hausgemachte Spatzle mit Bratensofle ] 5.9€ TG

]KGENDWA:S Kartoffelknodel mitTomatensoBe] 6,9€ TG

SCHNITZELGERICHTE




Backhcndl-—f)aiat ] 19,5€ TG/K

frische Rohkost- und Blattsalate mit Limetten-Chilidressing
gebackene Hahnchenbrust im Knuspermantel aus Weilbrot und Kase
hausgemachte griine SolRe, Zitronenecken dazu angerdstete Weilbrotscheiben

Kriistchcn-SPczial | 189€ TG/K

Schweineschnitzel mit geschmorten Zwiebeln und Spiegelei
dazu Bratkartoffeln mit Krautersalz und ein Salatschalchen

,,Stac}l»-Schnitzcl“ eine Hausspczialitét l 20,9€ TG/K

Schweineschnitzel in einer Panade aus WeilRbrot, Bergkase und Krautern

dazu hausgemachte griine Sol’e aus Schmand, Mayonnaise, sieben verschiedenen Krautern
gehackten Essiggurkchen und gehackten Eiern

dazu reichen wir Farmer Pommes und ein Salatschalchen

Hashnchenbrustfilet im Knuspcrmantcl | 225€ TGIK

Hahnchenbrustschnitzel in einer Panade aus Cornflakes und Kirbiskernen,
Marillen-Zwiebelkompott, Mango-Currymayonnaise, hausgemachte Spatzle
und einem Salatschalchen

5c[1nitzcl~Trio~F{:annc | 230€ TG

kleines Stadlschnitzel, Schweineschnitzel Wiener Art

und ein Hahnchenbrustschnitzel in Cornflakes-Kirbiskern-Kruste
Schmorzwiebeln, MalzbiersoRe, Mango-Currymayonnaise
Farmer Pommes und Salatschalchen

Originai Wiener K albsschnitzel | 275€ T16/k

in der Pfanne gebraten, mit Zitronenecken
dazu servieren wir Bratkartoffeln mit Krutersalz
Preiselbeeren und ein Salatschalchen

Gc{:ﬁ"tes Wirtshaus—»ﬁchnitzcl | 299€ TG

Kalbsschnitzel gefillt mit Bergkase in Brotpanade mit Zitronenecken, Griine-SoRen-Pesto
dazu geschmorter Blattspinat, geschmolzene Kirschtomaten mit Knoblauch und Olivendl
und Walnuss-Kartoffelkrapfen

Kiichen Info:
Zum Braten unserer Bratkartoffeln verwenden wir ein hochwertiges Rapsol

LEGENDE.
K = KLEINERE Portion ist mdglich | minus 3,0€ TG =Gerichte zum Abholen méglich

ZUSATZSTOFFE. UND ALLERGENINFORMATION

Unser Servicepersonal berét Sie gerne. Es steht Ihnen auch eine Produktinformations-Broschiire zur Verfiigung.

DESSERTS
A{:Fogato al Caffe Spczial | 6.9€




kleiner Gruf aus ltalien: Kugel Vanillerahmeis, Schlagsahne
und frisch gebriihter Espresso
auf Wunsch mit Baileys zum Verfeinern, mit 2cl Likor | 9,9€

5tciri5chcs Ejsschmankerl | 69€

Kugel Vanillerahmeis, Schlagsahne, Kiirbiskerndl
und karamellisierte Kurbiskerne

Bcschwipstﬁ Kug@] l 7,5€

Kugel Schokoladeneis mit Eierlikor
Schlagsahne und Amaretinikrokant

5chwarzwéldcr~Tréumchcn l 8,9€

Kirschsofle mit Kirschwasser mit Schokoladen- und Vanilleeis
einen Sahnetupfer, Tannenwipfelsirup,
gebackene Baisertupfer
und Schokoladenraspel

Mari“cmToP{:cn-Knédel | o5€

nach einem Rezept aus der Wachau, in Amarettinibrosel gerollt,
mit Vanillerahmeis und fruchtiger Beerensolte

Stadl-Manc]clschmarm ] 9,5€ TG

luftiger Schmarrn mit Butter in der Pfanne gebacken, zerrissen
und mit Puderzucker karamellisiert, mit Apfelmus und Preiselbeeren
als Hauptspeise | 15,9€

So schmeckt der Winter l 9,5€

hausgemachtes Orangen-Buttereis
an einem Gebackboden aus Mandeln-Kokos und Schokolade
mit Eierlikdrsahne

(nsere aktuellen F issorten

Gourmet Vanillerahmeis | 2,5€ | Gourmet Walnusseis | 2,5€
Gourmet Schokoladeneis | 2,5€ | Schlagsahne | 2,3€

LEGENDE
K = KLEINERE Portion ist mdglich | minus 3,0€ TG =Gerichte zum Abholen mdglich

ZUSATZSTOFFE UND ALLERGENINFORMATION

Unser Servicepersonal berat Sie gerne. Es steht Ihnen auch eine Produktinformations-Broschiire zur Verfiigung.



